® Terroir

FRIBOURG

Alpage des Invuettes

Gérard Biland

Vallée du Gros Mont

1637 Charmey

http://www.petit-bil.ch

gerard.biland@bluewin.ch

La famille Biland et ses fromages sont présents sur
plusieurs marchés de Suisse romande :

- Montag im Neuchatel

- Mittwoch im Onex

- Donnerstag im Lausanne, Boulevard de Grancy

- Sonntag im Vernier

Prasentation

Die Familie Biland betreibt nicht nur einen
Landwirtschaftsbetrieb. Gérard Biland selbst verarbeitet
namlich die Milch seines Betriebs zu verschiedenen
Kasesorten, er stellt vor allem den bekannten Gruyere
d’alpage AOP her. Die 80 Kuhe grasen auf den Weiden
nahe des Bauernhofs im Saanebezirk und sdmmern in
der Zeit von Mitte Mai bis Ende September auf den
Alpen der Gemeinde Charmey. Neu seit 2011: Das
Alpbeizli ,Buvette des Invuettes”, in dem die
Milchprodukte und Alpkase verkauft werden.

Produkte

Gruyere d’alpage AOP

Vacherin Fribourgeois AOP

Fondue Vacherin Fribourgeois AOP
Ziger

» Gruyere AOP (zertifiziert)

* Vacherin Fribougeois AOP (zertifiziert)
* Pleinvent (zertifiziert)

o Ziger (zertifiziert)

* Waldknoblauch-Ziger (zertifiziert)

« ARimrmrRedndeurretnzoDeEnoiselle (zertifiziertpage 1/2 Produits du Terroir du Pays de

Invuettes Fribourg



http://www.petit-bil.ch
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* Tonnelet de Pleinvent (zertifiziert)
* Tonnelet des Invuettes (zertifiziert)
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