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Boucherie Bruno Clerc Sàrl
-

Bruno Clerc

Rue de l'Eglise 88
1680 Romont
 
https://www.boucherie-clerc.ch
bruno.clerc@bluewin.ch
 
ÖFFNUNGSZEITEN
Montag - Freitag: von 07.00 bis 12.00 Uhr und von
13.15 bis 18.30 Uhr
Samstag: von 07.00 bis 16.00 Uhr
Sonntag geschlossen

Präsentation
Geschmack und Qualität
 
Die Metzgerei Bruno Clerc Sàrl bietet Fertiggerichte,
Menüs und Buffets für jeden Geschmack und jedes
Budget. Besuchen Sie die Seiten ihrer Website, um
mehr zu erfahren, und zögern Sie nicht, sie für weitere
Informationen zu kontaktieren.
 
Vom Familienessen bis zum Hochzeitsessen, vom
Aperitif bis zum Dessert können wir Ihnen Vorschläge
für die Gestaltung des gesamten Essens machen. Uns
ist es auch wichtig, ausgewogene Menüs anzubieten.
Ob es sich um ein Buffet für eine Party, ein
Geschäftsessen, eine Familienfeier oder einen
Betriebsausflug handelt, wir wissen immer die richtigen
Produkte und Gerichte für den jeweiligen Anlass
anzubieten.
 
Wir wählen unser Vieh in der Region und auf der Weide
aus, so dass wir Ihnen Fleisch von erstklassiger Qualität
garantieren können.

Produkte
Freiburger Saucisson
Lard de la Borne
Das Schwein von hier
 
Getrocknete Würstchen

https://www.boucherie-clerc.ch
mailto:bruno.clerc@bluewin.ch
https://www.terroir-fribourg.ch/de/produits/produits/freiburger-saucisson
https://www.terroir-fribourg.ch/de/produits/produits/lard-de-la-borne
https://www.terroir-fribourg.ch/de/produits/produits/das-schwein-von-hier
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- mit Knoblauch
- mit Walnüssen
- mit Heidelbeeren
- mit Haselnüssen
- Hirschfleisch
- mit 3 Pfeffersorten
- Salami aus Romont
- Trockenwürste
 
Getrocknete Spezialitäten
- Coppa
- Trockenwurst
- trockener Speck
- trockenes Schweinefilet
 
Geräucherte Spezialitäten
- Landschinken
- Salami
- Schweinsbratwurst
- Hausmacherwurst
- Speck
 
In der Saison
- Kohlwurst
- Leberwurst


