EART'lsan Patissier-
hocolatier

Nicolas Rouiller & Eliane Tisserand

Route de Fribourg 12
CH - 1746 Prez-vers-Noréaz

https://art-isan.ch/
info@art-isan.ch

Offnungszeiten:

Montag-Dienstag: Geschlossen

Mittwoch bis Freitag: 06:30-12:00 | 14:30-18:15
Samstag: 07:00-16:00

Sonntag: 07:00-12:00

Prasentation

Geschichte

L'ART'isan Patissier Chocolatier wurde 2020 gegriindet,
nachdem Nicolas und Eliane ihren Traum verwirklicht
hatten, gemeinsam eine Konditorei und Chocolaterie zu
eroffnen. Sie Ubernehmen ein bestehendes Geschaft in
Prez-vers-Noréaz (FR).

Mission

L'ART'isan Patissier Chocolatier verpflichtet sich,
Qualitatsprodukte mit hoher Wertschopfung
herzustellen. Das Unternehmen verpflichtet sich
aullerdem, mit Produzenten aus der Region
zusammenzuarbeiten und so die Nutzung kurzer Wege
und einen 6kologisch verantwortungsvollen Ansatz zu
bevorzugen. L'ART'isan Patissier Chocolatier legt
auBerdem grolRen Wert auf die Zufriedenheit seiner
Kunden, indem er eine vielfaltige Produktpalette sowie
maRgeschneiderte Losungen fur jede Art von
Veranstaltung anbietet.

Zentrale Werte

L'ART'isan achtet darauf, seine Kunden in den
Mittelpunkt zu stellen, um auch ihre verricktesten
Wiinsche erfullen zu konnen. Um dies zu erreichen, legt
dasiddn esnekhmer groBan Wert auf Kommunikation und
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ein offenes Ohr fur die Winsche des Kunden. L'ART'isan
achtet auch auf die Saisonalitat der verwendeten
Produkte sowie auf die Umwelt, indem es so weit wie
moglich mit lokalen Partnern zusammenarbeitet.

Produkte
Schokolade-Konditorei
Geback

Viennoiseries
Hausgemachte Eiscreme
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