® Terroir
FRIBOURG

La Stéphouillerie

Stéphanie Aeby

Route de Misery 3

1721 Cournillens
https://www.facebook.com/LaStephouillerie
stephlb@hotmail.com

Horaire variable. Vérifier sur ces réseaux sociaux.
Généralement en fin de semaine.

Prasentation

Vous avez envie de redécouvrir le vrai go(t des
aliments ? Marre des produits alimentaires remplis de
colorants et conservateurs ? Grace aux produits de la
Stéphouillerie, c'est possible et accessible a tous. Le
secret ? Mon savoir-faire de boulangére-patissiere ] T
mélangé aux astuces de grand-meres. C'est aussi des A
emballages réutilisables ou recyclables et des recettes SIS
originales en production limitée.

Produkte
Kilbi-Senf

Gateau du Vully R
* Pain (cuch'ouille, tresse, baguette, ...)
* Patisserie

* Confitures

* Gelée pomme poire cannelle

* Pate a tartiner aux noisettes

* Fleur d'ail des ours au vinaigre
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