® Terroir

FRIBOURG

Gruyere d’alpage AOP

Le Gruyere d’alpage est généralement produit d'avril a octobre. Les vaches broutant I’'herbe
des paturages, autrement plus riche que celle de la plaine, donnent au lait un goQt unique
que I'on retrouve naturellement dans le fromage. Le travail dans les fromageries d’alpage
demeure purement artisanal.

Producteurs
Fromage Gruyere SA

Gremaud-Fromage

Terre d'elles

Fromagerie Moléson SA

Coopérative fribourgeoise des producteurs de fromage d'alpage

Alpage des Invuettes
Au Palais du Fromage
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http://www.terroir-fribourg.ch/fr/membres/producteurs/fromage-gruyere-sa
http://www.terroir-fribourg.ch/fr/membres/producteurs/fromagerie-gremaud
http://www.terroir-fribourg.ch/fr/membres/producteurs/terre-d-elles
http://www.terroir-fribourg.ch/fr/membres/producteurs/moleson-sa-fromagerie
http://www.terroir-fribourg.ch/fr/membres/producteurs/cooperative-fribourgeoise-des-producteurs-de-fromage-d-alpage
http://www.terroir-fribourg.ch/fr/membres/producteurs/alpage-invuettes
http://www.terroir-fribourg.ch/fr/membres/producteurs/au-palais-du-fromage-fromagerie

