® Terroir
FRIBOURG

Gateau a la fribourgeoise

Préparation : 25 min
Ingrédients

* 2509 de pate feuilletée

» 2509 d'amandes moulues

* 1259 de sucre

* 60g de beurre

* 1/2 verre d'eau

* quelques gouttes d'amande amere

Préparation

Mettre dans une casserole I'eau avec le sucre et le beurre. Chauffer a feu doux. Quand le
beurre est fondu, ajouter les amandes et I'essence d'amande et bien mélanger le tout.
Laisser refroidir. Abaisser la pate sur une plague a gateau. piquer la pate a la fourchette.
Recouvrir du mélange, garnir de croisillons de pate, dorer et cuire au four a 220° pendant 20
a 25 min.
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