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Medienmitteilung 

 

Produkte aus dem Freiburgerland: Das Restaurant des Campus Richemont 

International in Villars-sur-Glâne unterzeichnet die Charta von «Regional 

Kochen» 

Der Campus der Richemont International SA in Villars-sur-Glâne konnte 2022 sein 50-jähriges 

Bestehen im Kanton Freiburg feiern. Über 1'200 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter gehen dort täglich 

ihrer Tätigkeit nach. 

Sein neues Restaurant, das Grand R, das vor weniger als einem Jahr eröffnet wurde, ist mit seinen 

Designermöbeln, dem Tageslicht, den grossen Gärten und bepflanzten Terrassen, Salons und 

Kunstwerken stilvoll und elegant.  

Für diese edle Oase hat Richemont das Gemeinschaftsgastronomie-Unternehmen Eldora mit Remi 

Fernandez als Bereichsleiter Restauration und Gregory Wursten als Küchenchef mit einem 

Pflichtenheft beauftragt, das den besten Restaurants würdig ist: «Eine Küche mit guten, saisonalen 

Produkten mit kurzen Transportwegen, vorzugsweise aus Freiburg, aus qualitativ hochstehender und 

verantwortungsbewusster Produktion.» 

Richemont und Eldora sind sehr stolz, sich der Initiative «Regional Kochen» anzuschliessen, die vom 

Staatsrat am 18. Juni 2021 vorgestellt wurde. Träger der Charta sind die Direktion der Institutionen 

und der Land- und Forstwirtschaft (ILFD), die Direktion für Raumentwicklung, Infrastruktur, Mobilität 

und Umwelt (RIMU) und die Direktion für Gesundheit und Soziales (GSD). Sie werden begleitet von 

den beteiligten Organisationen der Charta: Vereinigung Terroir Fribourg, Fourchette verte Freiburg, 

GastroFribourg, Grangeneuve und Beelong, welche die Partnerinstitutionen bei der Umsetzung der 

Charta unterstützen.  

Staatsrat Philippe Demierre und Pierre-Alain Bapst, Direktor von Terroir Fribourg, hatten das 

Vergnügen, Edgar Vandel, Direktor des Campus Richemont, und Andrew Gordon, Generaldirektor der 

Eldora SA, die unterzeichnete Charta persönlich zu überreichen. 

 

Mit ihren Unterschriften verpflichten sie sich, Freiburger Produkte zu fördern, sich an die Grundsätze 

der nachhaltigen Entwicklung zu halten und die Gesundheit durch eine ausgewogene Ernährung zu 

fördern.  

 
 

Auskünfte: 

Direktor von Terroir Fribourg – Pierre-Alain Bapst – 026 467 30 31 – pierre-alain.bapst@terroir-fribourg.ch 

Bereichsleiter Restauration – Remi Fernandez – 026 407 90 01 – 9537—grt@eldora.ch  

  

mailto:pierre-alain.bapst@terroir-fribourg.ch
mailto:9537—grt@eldora.ch

