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Un piano a queue de la marque Roland./© DR

Suisse

Roland, de la scéne hip hop aux hotels de luxe

La Roland Corporation, plus connue sous le nom
de «Roland», a été fondée en 1972 au Japon par
Ikurato Kakehashi. Son nom vient de l'épopée
«La Chanson de Roland». Roland Corporation
est le premier constructeur et distributeur
d'instruments électroniques musicaux.

a firme, qui salarie trois milliers d’employés sur les
cing continents, construit et distribue des keyboards
et des synthétiseurs, des guitares, de la percussion
électronique, de I'enregistrement digital, des amplificateurs,
des processus audio et des produits multimédias. Ses pianos,
qui allient la tradition au développement électronique, font la
jole des salles de concerts classiques, comme des conservatoires
de musique. On les retrouve de plus en plus dans les grands
hétels et les bars lounge de Suisse, ou’ ils mettent 'ambiance.

Rock, pop, hip hop, électro

Roland est un constructeur de légende avec des produits qui
ont développé toute la musique rock, pop, hip hop et électro
de ces quarante dernieres années. Sa chambre d’écho RE-201
a été utilisée par un groupe comme Radiohead. Ou alors ses
drums électroniques, tels le célebre TR 808, ont marqué la
musique des années 1980, avec par exemple des Marvin Gaye
ou des Genesis. La caisse a rythme de Roland, elle, a permis le
développement du hip hop. Ensuite sont venus les synthétiseurs
analogiques Juno-106 et Jupiter 8 qui furent notamment utilisés
par Tangerine Dream ou Jean Michel Jarre. Et enfin, on a eu le
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synthétiseur de basse TB 303, devenu culte avec le démarrage de
la musique Techno, 4 la fin des années 1980.

Dans les palaces
Pour le piano classique, Roland avait inventé le EP-10
électronique. Une invention de pionnier datant de 1973. Depuis
lors, la firme produit également des pianos de luxe a queue.
1ls sont utilisés dans une centaine d’hétels, de restaurants et
de bars suisses. Quelques-uns sont également implantés dans
des églises ou des centres ecclésiastiques. Citons le Beau-Rivage
Palace 4 Lausanne, le Gstaad Palace, le Source des Alpes de
Loéche-les-Bains, The Chedi d’Andermatt, le Lausanne Palace,
le Art Deco Hotel Montana Luzern, le Grand Resort Bad Ragaz,
le Victoria Jungfrau Interlaken et le Airport Ziirich Center Bar.
1l le confiait a la direction de Roland Suisse: I'ancien et
légendaire Manager général (durant 17 ans) du Lausanne
Palace & Spa Jean-Jacques Gauer avait a I'époque installé 4
Roland Grand Pianos dans ses restaurants et il en avait été
enchanté. Les pianos jouaient de nombreuses heures par jour
et leur superbe qualité sonore permettait de créer une belle
ambiance, méme quand le pianiste était absent. Aujourd’hui,
ces instruments ont toujours leur place au Lausanne Palace,
tout comme dans 'hétel du Chéateau d’Ouchy et a 'Hotel Trois
Couronnes de Vevey, tous trois dirigés par Jay Gauer, le fils de
Jean-Jacques Gauer.

Il www.rolandmusik.ch

Pascal Claivaz

Le terroir helvétique n'a de
cesse de se développer pour
préserver les savoirs et savoir-
faire artisanaux de nos régions
et pour les faire connaitre au
plus grand nombre. Dans cette
lignée, nous avons approché
Pierre-Alain Bapst, le nouveau
directeur de Terroir Fribourg.

Un mot sur votre parcours?

Dorigine gruyerienne, j'ai passé ma jeu-
nesse en Sarine pour habiter aujourd’huile
District du Lac. Fils d’agriculteur, j’ai suivi
un apprentissage de fromager ot j'ai eu
P'occasion de fabriquer la plupart des spé-
cialités cantonales, telles que le gruyére ou
la créme double. L'écho de ce travail de la
matiére premiére me revient aujourd’hui
dans mes nouvelles fonctions, au contact
de la matiére transformée en produit fini.
Ayant opéré dans le domaine des achats, la
notion de partenariat entre acheteur et
vendeur me parle fortement. Réunir et
mettre d’accord les parties prenantes per-
met & chacun de s’exprimer et de vivre
dignement, par exemple dans le secteur de
TPagriculture avec le sujet sensible du prix
du lait. Certaines décisions a priori un peu
douloureuses se sont révélées bénéfiques a
terme, comme celle de limiter la produc-
tion globale pour pallier le franc fort et
garantir aux AOP un marché durable &
Pexportation.

Quelle est votre vision pour le Terroir
Fribourg?

Ayant pris mes fonctions le 3 janvier, ma
réflexion est en cours et son fruit sera pré-
senté au comité directeur en novembre. Issu
de l'artisanat, je suis aussi consommateur.
Notre association représente des producteurs
de matiéres premiéres et des artisans qui les
transforment. Nous faisons le lien avec le
public par des mesures de promotion et de
communication, en collaboration avec les
acteurs régionaux. Parmi les outils proposés,
il y a un concept d’apéro fribourgeois (une
planchette apéritive avec fliites au beurre,
fromage, viande ou lard séché, jambon a l'os,
etc.) voué a éradiquer les cacahuetes des
tables fribourgeoises! Avec un vin blanc local
(Vully ou Cheyres), on a la possibilité de (re)
découvrir nos spécialités Jors d’un moment
convivial.

Quels sont selon vous les défis du terroir
suisse pour les prochaines années?

L’AOP est un instrument de protection et de
valorisation des produits incontournable. A
Fribourg, trois produits portent 'appellation:
le Gruyére, le Vacherin fribourgeois et la
Poire a Botzi (variété spécifique du canton
distinctive de la Bénichon). La reconnais-
sance de cette derniére a notamment engen-
dré ume augmentation de la demande, ot la
plantation de nouveaux arbres. 'AOP est
une garantie qualité. Chaque année, les 21
producteurs du canton se réunissent pour la
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dégustation des poires, sur des critéres de
sélection trés clairs comme le calibre ou la
chair qui ne doit pas étre tachée. Les restau-
rateurs font partie de I'équation: notre
concept de restaurants agréés contribue &
voir les produits de notre terroir sur les cartes
des établissements.

Vous avez donc un lien privilégié avec le
secteur agricole?
Prendre le temps de se connaitre permet
d’envisager une collaboration durable. Nous
avons eu une séance importante avec la
Conseillére d’Etat Marie Garnier & la Direc-
trion des institutions, de I'agriculture et des
foréts (DIAF), qui a abouti ala signature d’'un
partenariat détaillant nos engagements res-
pectifs et illustrant trés bien I'esprit pragma-
tique de l'équipe, tout comme I'envie
commune d’avancer. Par exemple dans [a res-
tauration collective d’un canton trés agricole,
le Département veut privilégier les produits
fribourgeois.
0| terroir-fribourg.ch
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“Tout pour un accueil réuss

a découvrir en direct lors
de I'événement phare-pour
hotellerie, gastrohomie,

vente a emporter et bien-étre
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