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Butter

Handwerklich hergestellte Butter ist pasteurisiert und wird von Hand in Formen gefüllt. Die
Butter besteht aus Kuhmilch, die Produzenten aus der nahen Umgebung liefern. Die Gräser
der Freiburger Weiden ergeben aromatische Milch – Aromen, die sich in der Butter
wiederfinden. Die Butter gibt es in Packungen zu 100 und 200 g und eignet sich sowohl zum
Brote streichen als auch zum Kochen.

Produzenten
Chees Gourmet
Fromagerie de Vuisternens-devant-Romont
Fromagerie de la Roche
Fromagerie Anthony Pittet
Fromagerie de Misery
Molkerei Pont-la-Ville
Laiterie du Mouret SA
La Maison du Gruyère
Laiterie de Belfaux

https://www.terroir-fribourg.ch/de/membres/membres/chees-gourmet
https://www.terroir-fribourg.ch/de/membres/membres/fromagerie-de-vuisternens-devant-romont
https://www.terroir-fribourg.ch/de/membres/membres/fromagerie-de-la-roche
https://www.terroir-fribourg.ch/de/membres/membres/fromagerie-anthony-pittet
https://www.terroir-fribourg.ch/de/membres/membres/fromagerie-de-misery
https://www.terroir-fribourg.ch/de/membres/membres/laiterie-de-pont-la-ville
https://www.terroir-fribourg.ch/de/membres/membres/laiterie-du-mouret
https://www.terroir-fribourg.ch/de/membres/membres/marche-gruerien-maison-du-gruyere
https://www.terroir-fribourg.ch/de/membres/membres/laiterie-de-belfaux

