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Boucherie de Cottens Sàrl
-

Jean-Luc Bifrare

Route de Fribourg 44
1741 Cottens
www.boucherie-cottens.ch
boucherie.cottens@bluewin.ch
Lundi : fermé
Mardi, mercredi : 6h30 -12h15 / 13h30 – 18h45
Jeudi : 6h30 – 12h15
Vendredi : 6h30 – 12h15 / 13h30 – 19h00
Samedi : 7h00 – 16h00
Dimanche : 7h00 – 12h00

Présentation
La Boucherie de Cottens existe depuis 2012, elle a été
reprise en janvier 2018 par Jean-Luc Bifrare qui y
travaille en collaboration avec 2 autres collègues.
 
La boucherie-charcuterie est aussi ouverte le dimanche.
Elle propose entre autre divers rabais pour les sociétés
ainsi que des marchandises sur plateaux pour les
loteries.
 
Cette Boucherie-Charcuterie se démarque des autres
avec son large choix de produits qui englobe une
grande variété de régime. 

Produits
-Pavés de cheval pour ardoises
-Jambon à l’os fumé à la borne (cheminée)
-Brochettes party
-Brochettes à monter soi-même avec les grils à charbon
à disposition gratuitement
-Rôtis et jambons à la broche avec -broches suspendues
à disposition
-Fondues de viandes: bressane, chinoises,
valaisanne (assaisonnée comme viande séchée mais
avec herbes autour) – caquelons et réchauds à
disposition
-Nuggets de Maïs
-Steak de Soja
-Lasagnes Végétariennes
-Bâtonnets de poissons version végé.
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