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Chees Gourmet
-

Stefanie Kurzo et Olivier Bongard

Schwarzseestrasse 14
1712 Tafers
 
https://www.chees-gourmet.ch/
info@chees-gourmet.ch

HORAIRES D'OUVERTURE
Lundi - Mardi : 08h00 - 11h30 / 14h00 - 18h30
Mercredi : 08h00 - 11h30
Jeudi - Vendredi : 08h00 - 11h30 / 14h00 - 18h30
Samedi : 08h00 - 16h00
 
Du 1er novembre au 31 mars :
Dimanche : 16h00 - 18h00
 

Présentation
Le magasin de fromage Chees Gourmet de Tavel a été
ouvert en mai 2007 par Irène Bongard et Monika
Schöpfer.
En 2017, Stefanie Kurzo a commencé à travailler dans
le magasin de fromages. Stefanie est depuis de
nombreuses années la compagne d'Olivier Bongard (fils
d'Irène Bongard) qui fabrique les différents produits
dans la fromagerie Schweni.
Stefanie a toujours eu pour objectif de travailler à son
compte et c'est ainsi qu'elle a repris la direction de
Chees Gourmet en janvier 2019.
 
Afin de produire les différents fromages et produits
laitiers qui alimentent le magasin, Olivier Bongard gère
la fromagerie Schweni qu'il a lui même repris de son
papa Serge Bongard. Le lait issu de 9 exploitations
agricoles des environs est livré deux fois par jour à la
fromagerie. Se trouvant en zone de montagne, le lait
qui y est produit confère un goût tout particulier aux
différents fromages de son assortiment.

https://www.chees-gourmet.ch/
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Produits
Vacherin Fribourgeois AOP
Le Gruyère AOP
Double crème
Beurre
Sensler Mutschli
Raclette "Gourmet"
Joghurt

https://www.terroir-fribourg.ch/fr/produits/produits-phares/vacherin-fribourgeois-aop
https://www.terroir-fribourg.ch/fr/produits/produits-phares/le-gruyere-aop
https://www.terroir-fribourg.ch/fr/produits/produits-phares/double-creme
https://www.terroir-fribourg.ch/fr/produits/produits-phares/beurre

