EART'lsan Patissier-
hocolatier

Nicolas Rouiller & Eliane Tisserand

Route de Fribourg 12
CH - 1746 Prez-vers-Noréaz

https://art-isan.ch/
info@art-isan.ch

Horaires d'ouverture

Lundi-Mardi : Fermé

Mercredi a Vendredi : 06h30-12h00 | 14h30-18:15
Samedi : 07h00-16h00

Dimanche : 07h00-12h00

Présentation

Histoire

L'’ART’isan Patissier Chocolatier voit le jour en 2020,
suite a la concrétisation du réve de Nicolas et Eliane:
ouvrir ensemble leur patisserie-chocolaterie. lls
reprennent alors un commerce existant a Prez-vers-
Noréaz (FR).

Mission

L'’ART’isan Patissier Chocolatier s’engage a produire des
produits de qualité a haute valeur ajoutée. L'entreprise
s’engage également a collaborer avec des producteurs
de la région privilégiant ainsi I'utilisation de circuit court
et une approche éco-responsable. L'’ART’isan Patissier
Chocolatier met également un point d’honneur a
satisfaire sa clientele en offrant une gamme de produits
variés ainsi que des solutions sur mesure pour tout type
d’événement.

Valeurs clés

L’ART’isan s’assure de mettre sa clientele au centre de
ses préoccupations afin de pouvoir satisfaire ses envies
les plus folles. Pour cela, I'entreprise met un point
d’honneur sur la communication et I'écoute des
volontés du client. L'ART’isan veille également a
respecter la saisonnalité des produits employés ainsi

qartida predaae meamreantravaillant le plus pessihle avec
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des partenaires locaux.

Produits
Chocolaterie-Confiserie
Patisseries

Pieéces seches
Viennoiseries

Glaces artisanales
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https://www.terroir-fribourg.ch/fr/produits/produits-phares/chocolaterie-confiserie

