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La Stéphouillerie
-

Stéphanie Aeby

Route de Misery 3
1721 Cournillens 
https://www.facebook.com/LaStephouillerie
steph1b@hotmail.com
Horaire : vendredi après-midi et samedi matin, à
confirmer sur les réseaux sociaux.
Disponibilités sur commande les autres jours.

Présentation
Vous avez envie de redécouvrir le vrai goût des
aliments ? Marre des produits alimentaires remplis de
colorants et conservateurs ? Grâce aux produits de la
Stéphouillerie, c'est possible et accessible à tous. Le
secret ? Mon savoir-faire de boulangère-pâtissière
mélangé aux astuces de grand-mères. C'est aussi des
emballages réutilisables ou recyclables et des recettes
originales en production limitée. 
 
En juillet 2021, j'ai quitté le monde des soins après 15
ans pour revenir à mon 1er métier et j'ai crée "la
Stéphouillerie" pour pouvoir concilier vie de famille et
vie professionnelle.
 
Je me réjouis de vous accueillir lors des ouvertures ou
sur rendez-vous pour vous faire découvrir ma gamme
de produits.
 

Produits
• Confiture et gelées divers
• Pâte à tartiner aux noisettes
• Gâteaux du Vully (salés, sucrée, aux amandes, à la
cannelle)
• Pains, tresses, baguette
• Produits de saison (moutarde de bénichon, bricelets
et pain d'anis, biscômes, gâteau des rois, pesto à l'ail
des ours, miel de pissenlits)
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• Sel aromatisé et mélange d' épices
• Légumes aux vinaigre (courgettes , fleur d'ail des
ours)
• Kits cadeaux (SOS Cookies, Mug cake, kits à vin chaud
ou chocolat chaud)
• Mélange pour Thés


