® Terroir

FRIBOURG

Cette boisson alcoolisée obtenue a partir de jus de pomme fermenté a parfois été laissée
pour compte dans nos contrées, mais connait depuis quelques années une seconde
jeunesse.

Les pommes sont récoltées bien mdres, puis elles sont triées et nettoyées. Elles sont ensuite
broyées et pressées pour en extraire le jus. Ce dernier est par la suite fermenté pendant
plusieurs semaines, voire plusieurs mois, période pendant laquelle le sucre se transforme en

alcool. Pour finir, le cidre est laissé en maturation afin de développer les ardbmes avant d'étre
embouteillé.

Producteurs
Cidrerie du Vulcain

La Maison du Gruyere
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https://www.terroir-fribourg.ch/fr/membres/producteurs/cidrerie-du-vulcain
https://www.terroir-fribourg.ch/fr/membres/producteurs/marche-gruerien-maison-du-gruyere

