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Ce petit fromage est une spécialité typiguement helvétique. La tomme Moléson a un godt
|éger et délicat. Sa pate est tres souple et onctueuse, avec une crolte fine, blanche et
soyeuse tres agréable en bouche. La tomme s’apprécie jeune et fraiche, dans sa robe
blanche et avec un godt Iégerement acidulé. La tomme est fabriquée a base de lait cru
provenant d’exploitations de la région du Gibloux. Elle se mange sous différentes formes; lors
de pique-nique, apéritif, plateau de fromage, tiede déposée sur un lit de salade et
s’accompagne a merveille de pain croustillant et d'un verre de vin blanc sec et frais.
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